
 
 

 
                                      

ESSEN. TRINKEN. VERWEILEN. 
 

"Die Waage" steht für gemeinsames Essen, Trinken und Verweilen. Der offene Grill ist das Herzstück  
unserer kreativen Küche - hochwertiges Fleisch, regionaler Fisch und saisonales Gemüse.  

Für kulinarische Vielfalt empfehlen wir alle Gerichte zu teilen. 

 

Brothandwerk 
FOCACCIA FRISCH AUS DEM STEINOFEN      5,5 
Labneh | Gurkenraita | Kapuzinerkresse 
on top:  
Kalamata Oliven +5,5    
Lindner Mixed Pickles +4,5 
Prosciutto di Parma +5,5 
 
 

 

Start 
Wir empfehlen zum Einstieg und  
Teilen 2 Vorspeisen pro Person. 

 

SPICY TUNA TATAR              13,5 
Avocado | Sesam | Schnittlauch                        

 
OKTOPUSCARPACCIO             12,5 
Zitrone | Olivenöl | Kapuzinerblüten 

 
KNUSPRIGER SCHWEINEBAUCH                      11,5 
Endiviencreme | Apfel | Feige 

 
TATAKI MIESBACHER RINDERRÜCKEN          13,5 
Rettich | Pfifferlinge | Sardellen 

 
GEGRILLTER BLUMENKOHL                              10,0 
Linsen | Kapern | Paprika | Minz-Joghurt   

 
BLOODY MARY WASSERMELONE             12,5                                                   
Gegrillter Pulpo | Gurke | Olivenölkaviar  
(mit oder ohne Pulpo bestellbar)  
dazu Saiblingskaviar +3,5 

 
SALAT WAAGE                                9,5 
Endiviensalat | Mangold | Lauch 
Vinaigrette | gepickeltes Gemüse  

 
GEGRILLTE SPITZPAPRIKA              10,0 
Fetamousse | Vinaigrette | Rucola 
 

Grill 
DRY AGED ENTRECÔTE               34,5 
Brioche | Linsencreme | Brokkoli  
gepickelte Zwiebeln | Power-Rotweinjus  
 
BEEF SHORT RIBS                         29,0 
Kräuterpfifferlinge | Drillinge | Bourbonjus 
 
PERLHUHN                                                              28,5 
Zweikornrisotto | Aprikosen Chutney  
Ducca Kapuzinerblüten  
 
SALZ- & SÜSSWASSER SURF                        33,0 
LACHSFORELLE UND PULPO                           
Endiviensalat | Staudensellerie 
gebeiztes Eigelb | rote Chimichurri  
 
GESCHMORTER FENCHEL                        26,5 
Auberginenkaviar | Drillinge | Minze  
 
 
 

SHARING MENÜ  
für 2 Personen 

  

UNSER BROTHANDWERK 
5 STARTERS  

1 HAUPTGANG PRO PERSON ZUR WAHL  
2 DESSERTS ZUR WAHL 

 

pro Person  
65 

 
 

Desserts 
Wir empfehlen 2 zum Teilen. 

 

SOFT SERVE JOGHURT              8,5 
Kirschragout | Kakaonibs       
 

SORBET ZITRONE              8,5 
Vanillesauce | Minzöl                                                
 

TARTELETTE MARACUJA               9,5 
gegrillte Mango | Kokos                                      
 

SCHAFSKÄSE GEBACKEN                 9,5 
Honig | Sesam | Aprikosen Chutney                        

 
ALLERGENE 

Gerne informieren wir Sie, welche unserer Speisen und Getränke Allergene beinhalten können. Sprechen Sie unser geschultes Servicepersonal jederzeit darauf an!  
Alle unsere Gewürze können Spuren von Senf und Sellerie enthalten. 
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