
 
 

 
                                      

ESSEN. TRINKEN. VERWEILEN. 
 

"Die Waage" steht für gemeinsames Essen, Trinken und Verweilen. Der offene Grill ist das Herzstück  
unserer kreativen Küche - hochwertiges Fleisch, regionaler Fisch und saisonales Gemüse.  

Für kulinarische Vielfalt empfehlen wir alle Gerichte zu teilen. 

 

Brothandwerk 
FOCACCIA FRISCH AUS DEM STEINOFEN      5,5 
Labneh | Gurkenraita | Kapuzinerkresse 
on top:  
Kalamata Oliven +5,5    
Lindner Mixed Pickels +4,5 
Prosciutto di Parma +5,5 
 
 

Start 
Wir empfehlen zum Einstieg und  
Teilen 2 Vorspeisen pro Person. 

 

GEFLÄMMTES BEEF TATAR 
VOM DRY AGED RIND AUS MIESBACH            13,5 
weißer Spargel | Kapern | Senf-Jalapeños-Sauce  
 
KNUSPRIGER SCHWEINEBAUCH                      10,5 
Maiscreme | geräuchertes Eigelb 
Chinakohl | rote Chimichurri  
 
GEBEIZTER SAIBLING AUS AIBLING                12,5 
Tomatensud | grüner Spargel | Zitrone | Kerbel 
dazu Saiblingskaviar +3,5 
 
TATAKI 
VON DER HEIMISCHEN LACHSFORELLE       12,5 
Rettich | Bärlauch | Wasabi  
 
GEGRILLTER BLUMENKOHL                                9,5 
Erbse | Curry-Joghurt | Granatapfel  
 
GURKEN FRAPPÉ                                                   10,5 
Limetten Rotgarnele | Olivenkaviar | Dill 
(mit oder ohne Garnele bestellbar)  
dazu Saiblingskaviar +3,5 
 
SALAT WAAGE                  9,5 
Blattspinat | gegrillte Austernpilze  
Lauch | Kartoffel Dressing | gepickeltes Gemüse  
 
GEGRILLTE SPITZPAPRIKA                 10 
Fetamousse | Vinaigrette | Rucola 

Grill 
DRY AGED ENTRECÔTE                 34 
Erbsenstampf | gegrillte Austernpilze 
rote Chimichurri 
  
BEEF SHORT RIB           28,5 
Bohne mal 2 | Bacon | Panisse | Bourbonjus 
 
OBERKEULE VOM FREILANDHUHN                28,5 
am Spieß. Maiscreme | Apfelweißkraut  
schwarzer Knoblauch | Sichuan Lack 
 
SALZ- & SÜSSWASSER SURF  
LACHSFORELLE UND ROTGARNELE                  32 
Wakame | Tomate | Mango 
 
GEGRILLTER SPARGEL GRÜN & WEISS           26,5 
Babyblattspinat | Drillinge | Minzhollandaise 
Pankocrunch 
 
 
 
 

SHARING  MENÜ  
für 2 Personen 

  

UNSER BROTHANDWERK 
5 STARTERS  

1 HAUPTGANG PRO PERSON ZUR WAHL  
2 DESSERTS ZUR WAHL 

 

pro Person  
65 

 
 

Desserts 
Wir empfehlen 2 zum Teilen. 

 

Gefüllter Pfirsich | Erdbeersofteis | Baiser                  8,5 
 

Zitronensorbet | Vanillesauce | Minzöl                       8,5 
 

Maracuja Tartelette | gegrillte Mango | Kokos           9,5 
 

Gefrorener Ziegenkäse | gegrillte Wassermelone  
& Wurzelbrotchip                9,5

 
 

 
 ALLERGENE 

Gerne informieren wir Sie, welche unserer Speisen und Getränke Allergene beinhalten können. Sprechen Sie unser geschultes Servicepersonal jederzeit darauf an!  
Alle unsere Gewürze können Spuren von Senf und Sellerie enthalten. 
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