
H A U P T G E R I C H T E  
_______________ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

TAGLIATELLE  
Weißer Spargel | Guanciale  

Saukrusterl | Pilznage 

24 

 
GEBACKENES 

 BUTTERMILCH-MAISHEND‘L  

Spargel | Rucola   

 Kartoffel-Bärlauchdressing 

26,5 

 
KALBSLEBER 

Kartoffelduo | Apfelrad’l 

Zwiebel „resch und saftig“ 

31 

 
ZANDERFILET  

 -  BUCHWEIZENKLEID -  
Weißer Stangenspargel | Süßkartoffelstampf  

Kapernjus 

34 

 
ROTE BETE GNOCCHI   

Shiitake Pilze | Saiblingskaviar | Schnittlauch  

25 

 
SELLERIE 2.0 (VEGAN)  

Aubergine | Hafer | Apfel | Paprika  

24,5 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  
 
 

 

D A S  L I N D N E R  

S T U B ’ N  &  S C H W E M M E  

  

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 
 

 

 

 

 
 

 

S U P P E N  
_______________ 

 

BÄRLAUCH-SCHAUMSÜPPCHEN  

Gyoza „Wildgarnele“ | Puntarelle | Apfel  

oder:  vegetarisch mit gegrilltem Spargel 

11 

 

RINDERCONSOMMÉ  
Schinkenschöberl | Wurzelzeug | Junglauch 

9 
 

 

L I N D N E R S  

K L A S S I K E R  
_______________ 

 

FLEISCHPFLANZERL 
Bärlauch-Kartoffel-Gurkensalat 

Natursaftl | Röstzwiebeln 

18,9 

 

WIENER SCHNITZEL 

Zitronensackerl | kaltgerührte Preiselbeeren 

Kartoffel-Gurkensalat 

32 

 

SAIBLING AUS AIBLING 

Beurre Blanc | knusprige Kartoffel 

Orangen-Chinakohl 

32,5 
 

 

 

M I E S B A C H E R   

R I N D V I E H  
 

FILET DRY AGED 180gr  
Gremolata | Perlzwiebeljus 

36 
 

-  FÜR  2 P ER SONE N -  

TOMAHAWK DRY AGED 

GREMOLATA  
69 

 

BEILAGEN DAZU:  
 

Süßkartoffelpüree   6 

Kartoffel-Bärlauchsalat 6 

Spargelsalat | Kartoffel-Bärlauchdressing 9 
resche Drillinge   6 

Kimchi-Chinakohl   6 

Perlzwiebeljus   6  

G E D E C K  &  

B R O T Z E I T  
_______________ 

 

GEDECK  
Bio Butter | Bio Bauerntopfen  

Wolters Holzofenbrot 

pro Person 5,5 
 

DREIERLEI  BROTAUFSTRICH  
Griebenschmalz | Bierbazi 

Rote Bete Frischkas I Brez‘n                             
11,5  

 

WURSTSALAT  
„Bayrisch oder Schweizer“ 

Regensburger | Honig-Senf-Gurkerl  

 Rote Zwiebel | Wolters Holzofenbrot 

14,5 

 

OFENFRISCHE BREZE  2  

WOLTERS HOLZOFENBROT  3,5  

 
V O R S P E I S E N  

_______________ 

 

CHINAKOHL & FELDSALAT 

NUSSDRESSING 
Orangen | Sonnenblumenkerne  

 Granatapfel | gepickeltes Gemüse 

klein 7,5   I   groß 12,5 
 

FLAMMKUCHEN KLASSISCH  
Sauerrahm | Speck | rote Zwiebel | Bergkäse 

13 
 

FLAMMKUCHEN MEDITERRAN  
Hirtenkäse | Oliven | Tomaten  

Pinienenkerne | Rucola 

15 
 

GEBACKENE GYOZA 

 VON DER WILDGARNELE  

Kimchi-Chinakohl Salat | Sesamdressig 

Orangen | Sriracha Mayo 

16,5  
 

CARPACCIO VOM RIND  
Zitronen-Olivenölmarinade  

Parmesan | grüner Spargel | Puntarelle  
18,9 

 

GERÄUCHERTER  

SAIBLING AUS AIBLING 

„kurz vom Feuer geküsst“ 

Bärlauch | grüner Spargel 

Granny Smith | Kren   

18,5 

 

Immer MONTAGS: 
 

 KNUSPRIGER  

SCHWEINEBRATEN 
Maxlrainer Biersoße 

Brez‘n-Serviettenknödel 

Krautsalat 

18,9 
 

K U N S T  T R I F F T  
K U L I N A R I K  

 

Aktuelle Künstler und Bilder 
 im DAS LINDNER. 

 
QR-Code für Details. 

 

 

 

 

 
 

WEISSER SPARGEL  

 neue Kartoffeln 

Sauce Hollandaise oder zerlassene Butter  

23,5 
 

+ kleines Schnitzel 15 

+ Saiblingsfilet 16 

+ zweierlei Schinken vom Holnburger 10 

+ Rinderfilet vom Miesbacher Rindvieh 26 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1 mit Farbstoff . 2 mit Antioxidationsmittel . 3 koffeinhaltig . 4 

chininhaltig . 5 enthält Phenylalaninquelle  

6 mit Süßungsmittel . 7 mit Zitronensäure 

 

ALLERGENE 

Gerne informieren wir Sie, welche unserer Speisen und 

Getränke Allergene beinhalten können. Sprechen Sie unser 

geschultes Servicepersonal jederzeit darauf an! 

 

Alle unsere Gewürze können Spuren von Senf und Sellerie 

enthalten. 

 

D A S  L I N D N E R  
Romantik Hotel & Restaurants  

 

Marienplatz 5  |  83043 Bad Aibling  |  www.das-lindner.com 
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A P É R O   

&   

C O C K T A I L S  
___________________________ 

 

 
C H A M PA G N E R  

Nicolas Feuillate 

Chouilly, Frankreich 

0,1l  13,5   I   Flasche 80 

 

 

 
B L A N C  D E  B L A N C S  S E K T  

Fürstlich Castell'sches Domänenamt  

Franken, Deutschland  

0,1l   9,5   I   Flasche 49 

 

 

 

L I N D A  

Limettensaft, Ingwersirup  

Dattelsirup, Soda, Prosecco 

8,9 

 

 

 

M A N D A R I N  M O J I T O  

Mandarinensaft, Havanna 3Y Rum,  

Limettensaft 

10,5 

 

 

 

L E M O N B R E E Z E  

Limoncello, Zitrone, Minze  

Bitter Lemon, Prosecco 

8,9 

 

 

 

S U N R I S E  A P E R O L  

Aperol, Prosecco, Soda, Apfel-Mango Saft, 

Orangen, Minze 

8,9 

 

 

 

R E D  S P R I N G  

Lustau Vermut Rosé, gemischte Beeren, 

Schweppes Wildberry, Minze 

8,9 

 

 

 

E S P R E S S O  M A R T I N I  

Vodka, Kahlua, Baileys, Espresso 

11,5 

 

 

 

A P E R O L  S P R I T Z ,  H U G O  

C A M PA R I  S P R I T Z ,  C A M PA R I  S O D A  

8,9 

 

 

-  A L KO H O L F R E I  -  

 

A B E N D R OT  

Sanbitter, Apfel-Mangosaft  

Limettensaft, Minze 

7,5 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

W E I N E  
___________________________ 

 
-  W E I S S W E I N E  -  

 

L I N D N E R S  S I LVA N E R  T R O C K E N  2 0 2 3  

Fürstlich Castell'sches Domänenamt  

Franken, Deutschland  

0,2l   8,6   |   Flasche 28,5 

 

C H A R D O N N AY  2 0 2 3  

Paul Achs, Burgenland, Österreich 

0,2l   10,5   |   Flasche  34 

 

G R Ü N E R  V E LT L I N E R  „ L Ö S S “  2 0 2 4  

Schloss Gobelsburg, Kamptal, Österreich 

0,2l   11   |   Flasche  36 

 

R I E S L I N G  „ S A U V A G E “  2 0 2 3  

Georg Breuer, Rheingau, Deutschland 

0,2l   11   |   Flasche  36 

 

S A U V I G N O N  B L A N C  2 0 2 3  

Von Winning, Pfalz, Deutschland 

 0,2l   12,5   |   Flasche  41 

 

C H A R D O N N AY  S E L E C T  2 0 2 0  

Weingut Wieninger , Wien, Österreich 

 0,2l   17,5   |   Flasche  65 

 

 

-  R O S É W E I N  -  
 

B R Ü N D L M AY E R  R O S È  Z W E I G E LT  2 0 2 3  

Niederösterreich, Österreich 

0,2l   10   |   Flasche  35 

 

 

-  R OT W E I N E  -  
 

L I N D N E R S  R OT W E I N  C U V È E  1 2 2 4  2 0 2 2  

  (Domina, Dornfelder, Acolon, Regent) 

Fürstlich Castell'sches Domänenamt  

Franken, Deutschland 

0,2l   8,9   |   Flasche 29,5 

 

C U V È E  „ N A K E D  R E D “   

Gernot und Heike Heinrich  

Burgenland, Österreich 

0,2l    10,5   |   Flasche 34 

 

P I N OT  N O I R  2 0 2 2  

J. Schwarz, Burgenland, Österreich 

 0,2l   12   |   Flasche  37 

 

C A B E R N E T  S A U V I G N O N  2 0 2 2  

Alexander Egermann, Burgenland Österreich 

0,2l    14,5   |   Flasche  44 

 

 

B I E R  
___________________________ 

 

Seit 1636 werden in der Schlossbrauerei Maxlrain edle Biere handwerklich 
gebraut, welche das Herz eines jeden Bierliebhabers höher schlagen 
lassen. Und nicht nur das: MAXLRAINER zählt heute zu den höchst 

prämierten Brauereien Deutschlands. 
 

H E L L E S  
12,3 % Stammwürze; 5,30 % Vol. 

0,5l    4,9 
 

H E F E - W E I S S B I E R   
12,6 % Stammwürze; 5,0 % Vol.                

0,5l    4,9 
 

S C H L O S S - W E I S S E   
naturtrüb, 12,6 % Stammwürze; 5,0 % Vol.                

0,5l    4,9 
 

S C H WA R Z B I E R                  

0,5l    4,9 
 

E N G E R L  H E L L E S  A L KO H O L F R E I  
0,0 % Vol. 

0,5l    4,9 
 

E N G E R L  W E I S S E  A L KO H O L F R E I  
0,0 % Vol. 

0,5l    4,9 

 

 
S O F T S  

___________________________ 

 

 

C O C A  C O L A  1,2,3,5 

0,2l   3,5 
 

C O C A  C O L A  Z E R O  1,2,3,5 

0,2l   3,5 
 

FA N TA  1,2,3,5 

0,2l   3,5 
 

S P R I T E  1,2,3,5 

0,2l   3,5 
 

M E I  Z I T R O N E N  L I M O  1,2,3,5 

0,5l   3,9 
 

M A X L  S P E Z I  1,2,3,5 

0,5l    3,9  
 

A D E L H O L Z E N E R  M I N E R A LWA S S E R  

mit oder ohne Kohlensäure 

0,2l    3,2  |  0,75l   7,9 
 

G R A N D E R  WA S S E R  

mit oder ohne Kohlensäure 

Karaffe 0,75l   6,5 

 
 

 

B I O - S Ä F T E  
___________________________ 

 

Die Chiemseer Fruchtsäfte sind ausschließlich aus kontrolliertem 
biologischem Anbau. Es gilt: "Was drauf steht ist auch drin". Erleben Sie 

Saftgenuss in seiner reinsten Form. 

 

O R A N G E    0 ,2l   4,2 
 

J O H A N N I S B E E R - N E K TA R    0,2l   4,2 
 

A P F E L    0,2l   4,2 
 

A P F E L - M A N G O    0,2l   4,2 
 

S A F T S C H O R L E N   

Johannisbeer, Orange, Apfel und Apfel-Mango 

0,4l   4,8 

 

 

 

 

H E I S S  
___________________________ 

 

 

                  -   R O M A N I C U M  -  
 

E S P R E S S O    2,8 
 

D O P P E LT E R  E S P R E S S O    4,2 
 

E S P R E S S O  M A C C H I AT O    3 
 

C A P P U C C I N O    3,8 
 

L AT T E  M A C C H I AT O    4,9 
 

K A F F E E  C R È M E    3,5 
 

H E I S S E  S C H O KO L A D E    4,1 
 

 
 

-  O F F E N E R  T E E  -  
 

P F E F F E R M I N Z  /  G U N P O W DE R  ( GR Ü N T E E )  

A S S A M  /  M OR GE N TAU  ( GR Ü N T E E )  /  E AR L  

G R E Y  /  K AM I L L E B LÜT E N  /  R O OI BO S  

Kännchen   5,9 

 

 


